DELICIAS PARA
COMPARTIR

@ APPLE CHIMICHEESECAKE

Fresca combinacién de manzanas acaneladas y queso crema,
envuelto en tortilla de harina y frito a la perfeccion; caliente por
fueray frio por dentro. Servido con helado de vainilla, caramelo
y azucar. $79

DULCE DE LECHE
iUna fiesta de sabores! Delicioso cheesecake de chocolate
blanco mezclado con caramelo y cubierto de dulce de leche. $79

TRIPLE CHOCOLATE MELTDOWN®
Pastel de chocolate relleno de suave chocolate caliente,
con helado de vainilla. $79

SUCURSAL

JUAREZ
Av. Campos Eliseos #9345
Col. Campos Eliseos C.P. 32472,
Cd. Juarez, Chihuahua.
Tel: (656) 625 35 23

www.applebees.com.mx
www.facebook.com/applebeesmexico
@applebeesmexico
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REALBURGER

COWBOY BURGER

Dirigete hacia el Oeste y aprovecha esta hamburguesa cubierta

con crujientes tiras de cebolla, queso blanco Cheddar derretido

y tocino ahumado. Servido en un pan tostado con salsa Southern BBQ,
lechuga, tomate, cebolla y pepinillos. $119

@ QUESADILLA BURGER

Jugosa carne de hamburguesa sazonada estilo Southwest,
gratinada con una exquisita mezcla de quesos y cubierta

con trocitos de tocino, montada sobre una cama de pico de
gallo, lechuga rallada y aderezo Mexi-ranch, jTodo esto entre
dos crujientes tortillas de harina a la parrilla! $119

STEAKHOUSE BURGER WITH A.1.° STEAK SAUCE

Cubierta con pimienta moliday nuestros condimentos especiales;
salsa A.1.®, crujientes tiritas de cebolla empanizada, queso Jack
derretido y mayonesa sobre un pan ligeramente tostado. Servida
con pepinillos, lechuga, tomate y cebolla morada. $119

BACON CHEDDAR CHEESEBURGER

Queso Cheddar y crujiente tocino coronan esta clasica. Servida

en un pan de hamburguesa tostado, con lechuga, tomate, pepinillos
y cebolla. $109

CHEESEBURGER SLIDERS

Tres jugosas hamburguesas con queso amarillo, cebollas
asadas y exquisita salsa sobre mini panes tostados. $93
Agrega tocino ahumado por $XX

SHRIMP TRIO
iDelicioso al cubo! Crujientes camarones empanizados, suave
brocheta de camarones a la mantequilla y camarones estilo
scampi, acompanados con arroz pilaf almendrado y vegetales
al vapor. Servidos con salsa coctel. $199

GRILLED SALMON
Filete de salmodn a la parrilla servido sobre una cama de arroz
pilaf y vegetales al vapor. $179

FLAMED GRILLED TILAPIA

Filete de pescado a la parrilla sazonado a su eleccion:
lemon-pepper o Cajun y mantequilla con ajo.

Servido sobre una cama de arroz pilaf y vegetales al vapor. $139

GRILLED SHRIMP & ISLAND RICE &%

Brochetas de camarones blackened asados, aderezados
con nuestra dulce y acidita salsa Southern BBQ,
servidos con “Island rice” y vegetales al vapor. $139

SANDWICHES

ZESTY RANCH CHICKEN SANDWICH

Sandwich de tierna pechuga de pollo empanizada cubierta
con salsa Buffalo, gratinada con queso suizo y aderezo ranch.
Servido con lechuga, pepinillos, tomate y cebolla. $109

CALIFORNIA TURKEY CLUB

Tiernas rebanadas de pavo cubiertas con queso Jack,
lechuga picada, tomate rebanado, tocino ahumado crujiente
y cremoso aderezo aguacate-ranch. Servido sobre pan
marmoleado de trigo. $109
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ENTRADAS

@ APPETIZER SAMPLER

Disfruta de un enorme plato con una exquisita variedad de
aperitivos: Mozzarella Sticks, chips de tortilla con nuestro Dip de
espinacas y alcachofas, una Mucho Quesadilla y Boneless Buffalo
Wings. Servido con salsa, aderezo bleu cheese y salsa marinara.

$179

BONELESS BUFFALO WINGS

iUno de los favoritos! Tiernos trocitos de pechuga de pollo,
ligeramente empanizados y banados en salsa. Acompanados
con varitas de apio y aderezo bleu cheese o ranch. $99

BUFFALO CHICKEN WINGS
iEnciéndete con nuestras alitas Buffalo! Acompanadas con varitas

de apio y aderezo bleu cheese o ranch. $99

MOZZARELLA STICKS
Barritas de queso mozzarella empanizadas y fritas. Acompanadas
con nuestra salsa marinara. $89

DRY RIBS
Deliciosas costillitas fritas con un toque de sazonador,
acompanadas con salsa de la casa. {Saboréalas!. $94

SHRIMPXN PARMESAN SIRLOINSY

- .

CARNES

RIB EYE
Suave corte Rib Eye Steak acompanado de vegetales al vapor
y puré de papa. $219

7 0Z. HOUSE SIRLOIN
Corte Sirloin de 200grs., acompanado de vegetales al vapor
y puré de papa. $169

ARRACHERA STEAK
Tierno filete de arrachera servido en una sartén caliente.

Acompanado de frijoles refritos, salsa, guacamole, totopos
y tortillas. $179

@ APPLEBEE’S BROCHETAS

Deliciosos trocitos de carne asada a la parrilla con cebollas,
pimientos y tocino; servidas en una sartén caliente con
guacamole, pico de gallo, puré de papay tortillas. $149

SHRIMP’ N PARMESAN SIRLOIN
Suculentos camarones con quesos italianos sobre nuestro Sirloin

de 200grs., acompanado de vegetales al vapor y puré de papa.
$199

PASTAS

CHICKEN & BROCCOLI ALFREDO PASTA
Pasta fettuccine mezclada con brécoli fresco, salsa Alfredo

y pechuga de pollo a la parrilla, acompanada con pan de ajo.
$139

CHICKEN PARMIGIANA PASTA
Pechuga de pollo empanizada y frita acompanada con pasta

fettuccine, cubierta de salsa marinara y gratinada con quesos
italianos. $139

PROVOLONE MEATBALLS WITH FETTUCCINE

Albdndigas estilo italiano mezcladas con queso provolone, banadas
en salsa marinara y servidas sobre una irresistible pasta fettuccine.
Prueba este platillo tradicional de la cocina italiana mezclado

con nuestra cremosa salsa Alfredo. $139

OUBLED-GLAZED BABY BACKRIBS

DOUBLE-GLAZED BABY BACK RIBS

Jugoso costillar de cerdo asado a la parrilla y banado

con nuestra famosa salsa BBQ o si lo prefieres con salsa
Southern BBQ o sweet & spicy. Servido con papas fritas y elote.

$189

@ APPLEBEE’S RIBLET PLATTER
Costillitas de cerdo cocinadas lentamente y banadas con salsa
BBQ o si lo prefieres con salsa Southern BBQ o sweet & spicy.
Servido con papas fritas y elote. $149

POLLO

@ FIESTA LIME CHICKEN®

Deliciosa pechuga de pollo marinada con cilantro-limén, banada
con nuestro aderezo Mexi-ranch y gratinada. Servida sobre

una cama de tiritas de tortillas fritas y acompanada por arroz
mexicano y pico de gallo. $139

@ STUFFED CHICKEN SANTA FE

Suave pechuga empanizada y rellena con una deliciosa

mezcla de pimientos y quesos, cubierta con una salsa cremosa.
Acompanada de puré de papay vegetales al vapor. $134

CHICKEN FINGER PLATTER
iAbundante porcion! Filetitos de pollo empanizados

acompanados de elote, papas fritas y aderezo Honey Mustard.
$129

CRISPY ORANGE CHICKEN

Mezcla estilo oriental preparada con crujientes cubitos de pollo
empanizados, banada con nuestra exclusiva Salsa Oriental

a la naranja. Servida sobre una cama de arroz pilaf y una
mezcla de vegetales. Acompanada con tallarines de arroz
tostado y almendras tostadas. $129

ENSALADAS

CALIFORNIA SHRIMP SALAD

Suculentos camarones sazonados a la plancha, cuadritos de
aguacate, crujiente tocino, aceitunas negras, trocitos de huevo
duroy tomate picado, todo sobre una variedad de lechugas.

Mezclado con un cremoso aderezo aguacate-ranch para un
gran final. Regular $139 Mediana $109

@ ORIENTAL CHICKEN SALAD

Nuestra original mezcla de lechugas, almendras y tallarines
de arroz tostados, banada con delicioso aderezo Oriental,

y servida con trocitos de filetitos de pollo empanizados, o si lo
prefieres, con pollo a la parrilla estilo Teriyaki.

Regular $109 Mediana $89

GRILLED CHICKEN CAESAR SALAD

Clasica combinacién de lechuga romana, crotones y aderezo
Caesar. Acompanada con pechuga de pollo a la parrilla y queso
Parmesano. Regular $109 Mediana $89

SANTA FE CHICKEN SALAD

Pollo a la parrilla marinado con salsa cilantro-limon, servido
sobre una deliciosa mezcla de lechugas, tiritas de tortilla
fritas, mezcla de quesos, pico de gallo y todo banado con
nuestro aderezo Mexi-ranch. Acompanado de crema acida,
guacamole y salsa. Regular $124 Mediana $94

BUFFALO SALAD

Nada mejor que nuestra pechuga de pollo empanizada banada
con salsa Buffalo, servida sobre una mezcla de ensalada,
varitas de apio, tomate picado, tiritas de tortilla fritas y aderezo
bleu cheese. Regular $114 Mediana $94

TROPICAL CHICKEN SALAD &

Disfruta el sabor tropical con esta mezcla de trocitos de pina,
mandarinas, manzana Granny Smith y pico de gallo, sobre
ensalada oriental. Coronado con tiras de pollo a la parrilla
estilo blackened. Todo esto aderezado con vinagreta balsamica

light. $104



